Speiseplan Johannesburg GmbH

6—2\) Woche 50 vom 07.12.2026 bis 11.12.2026
Y= Kantine
\:_/
i Meni vegetarisches Menu Tagessuppe/ Dessert
Montag Linseneintopf (e,g) Vegetarischer
07.12.2026 Wiener Wurst (3,4,7,11,15) Gemiseeintopf (e,g)
Weizenbrétchen Weizenbrotchen
Joghurtspeise (d)
mit Kirschen
Dienstag Geflugel-Currygeschnetzeltes (d,f.1) Tofu-Currygeschnetzeltes (d,f.1)
08.12.2026 in fruchtiger Rahmsauce in fruchtiger Rahmsauce
Reis Reis
Gemischter Salat Gemischter Salat Sahnepudding (d)
Joghurtdressing (d) Joghurtdressing (d) Erdbeersauce
Mittwoch Schweinepfeffersteak (f.1) Gemausefrikadelle (a,e,f.1)
09.12.2026 Pfefferrahmsauce (d,f.1) Pfefferrahmsauce (d,f.1)
Blumenkohl "Polnisch” Blumenkohl "Polnisch”
Kartoffeln Kartoffeln Milchreis (d)

Zimt und Zucker

Donnerstag Sauerbraten Kartoffelreibekuchen (a,f.1) Gemusecremesuppe (d)

10.12.2026 Bratensauce (d,f.1) Apfelmus

Apfel-Rotkohl
Kartoffel-KI6Re Birnenquark "Helene"
mit Schokoladensauce (d)
Freitag Rahrei (a)
11.12.2026 Rahmspinat (d,f.1)
Kartoffeln
Tagesdessert (d)
Zusatzstoffe:

1) mit Farbstoff, 2) mit Konservierungsstoff, 3) mit Antioxidationsmittel, 4) mit Geschmacksverstérker, 5) geschwefelt,
6) geschwarzt, 7) mit Phosphat, 8) mit Milcheiweif3, 9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit SiBungsmittel, 12) gewachst,

13) enthélt eine Phenylalininquelle, 14) mit Taurin, 15) mit Nitritpdkelsalz

Allergene:

a) Eier, b) Sesam, c) Soja d) Milch e) Sellerie f) Glutenhaltiges Getreide: (f.1-Weizen f.2-Gerste f.3-Hafer f.4-Roggen) g) Senf h) Fisch i) Erdnusse j) Krebstiere
k) Schalenfriichte: (k.1-Mandeln. K.2-Haselnusse k.3-Walnisse k.4-Kaschunnisse k.5-Pecanniisse k.6-Paranusse k.7-Pistazien k.8-Macadamianisse
1) Weichtiere m) Schwefeldioxid und Sulphit n) Lupine




